Примерное меню банкета 

Холодные закуски
Канапе «Жизнь удалась» - икорное ассорти на черном жареном хлебе с розочкой из сливочного масла – 1/40

Канапе с лососем с/с – розочка из лосося с/с, подается на ломтике багета, оформляется лаймом и салатом – 1/40

Мясное ассорти: колбаса т/к, буженина домашнего приготовления, язык, сыровяленая свиная шейка, ветчинные рулетики с сырной начинкой. Оформляется листьями салата, болгарским перцем, зеленью – 1/20/2010//20/20/10

Рулет из филе цыпленка, фаршированный курагой. Оформляется салатом, сухофруктами, зеленью – 1/30
Шарики из нежного крема с сыром «Дор Блю» с виноградом – 1/40

Гигантские зеленые мидии с чесночным соусом, подаются в раковинах на листья салата -1/30
Овощное ассорти:  огурчики, помидоры черри, перец болгарский, редис, оливки, маслины – 1/100

Маринады: корнишоны, маринованные помидоры, маринованные опята – 1/60

Салаты

Салат «Голландский» (ростбиф из телятины, ветчина, лук красный маринованный) – 1/120

Салат «Ампир» (кура, картофель, сыр, огурец маринованный) – 1/120

Салат «Деликатесный» (креветки, мидии, лосось с/с, помидоры, огурцы) – 1/120

Горячие закуски
Шашлычок из морских гребешков и куриной печенки со сливочным соусом  - 1/45/10
Грибной жульен в валаване – 1/60

Горячее блюдо на выбор

Филе утки, глазированное медово-соевым соусом - 1/100/50

Телятина в хрустящей панировке из ореховой смеси – 1/120

Стейк из норвежского лосося с креветочным соусом – 1/100/50

 Десерты

Сырное ассорти: «Фрико», «Дор Блю», «Камамбер», «Пармезан», оформляется орешками кешью и виноградом - 1/30

Композиция из фруктов и ягод (груши, яблоки, виноград красный, зеленый, клубника, киви, апельсины, карамбола, физалис)  – 1/100
Пирожное в ассортименте (2 шт. на выбор):

«Скандинавия» (профитроли с нежной творожной начинкой, покрытые шоколадной глазурью) – 1/30

Пирожное «Черный лес» (темный корж, пропитанный коньяком, крем с вареной сгущенной, вишня) 1/30

Пирожное «Фруктовое» (бисквитная основа, фруктовое желе, оформляется взбитыми сливками) – 1/30

Пирожное «Апельсиновый эклер» (заварное тесто, взбитые сливки, апельсины) - 1/30

Напитки

Сок 1/200

Вода минеральная 1/300

Чай 

Кофе

Сливки, сахар, лимон.

Стоимость меню на одного человека – 2700 рублей.

В стоимость меню включено: 

- доставка

- обслуживание

- посуда

- вывоз мусора.
